Fekete bors

dOoTERRA |EUROPE

TERMEKINFORMACIOS LAP

Piper nigrum 5 ml

TERMEKLEIRAS

A fekete bors népszeri konyhai fliszer, amelyet az ételek
izének kiemelésére hasznalunk. Az intenziv, csipds,
gyimolcsos és fliszeres aromaju fekete bors esszencialis
olaj remekll hasznalhatd hlsok, levesek, el6ételek és
salatak izének a fokozasara. Habar a fekete bors
elsédlegesen széles korl konyhai hasznalati médjai
kapcsan ismert, klils6leg alkalmazva is ugyanolyan
figyelemre mélté elénydket kinal.
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HASZNALATI MODOK

e Kovetkezd étele elkészitésekor kombinalja a fekete
borsot korianderzold esszencialis olajjal az igazan pikans
izhatasért, valamint hasznalja hlsok, levesek, el6ételek
és salatak izének a fokozasara.
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(CPI[cH HASZNALATI UTASITAS
Etelizesitéshez.

FIGYELMEZTETES

ELSODLEGES ELONYOK Csak higitva alkalmazza. Ne vegyen be naponta egy

cseppnél tobbet. Gyermekektdl elzarva tarolandd. Kerllje a
e Az egyik |egfzesebb esszencialis olajként szemmel és nyélkahértyéval valo érintkezést.
tartjak szamon.

¢ Sokoldall ételizesitd, amelyet - elsdsorban a
bogydkbol 6rolt formaban - vilagszerte
el6szeretettel hasznalnak sos-fliszeres jellegl
fogasok izesitéséhez.

¢ Serkentd hatasu, gyogyndvényes aromaja miatt
idealis levesek, salatak és sos-fliszeres jellegl
ételek izesitéséhez is.
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