Korianderzold

Coriandrum sativum 15 ml
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ELSODLEGES ELONYOK

* A korianderzold esszencialis olajat az alapvet6
konyhai alapanyagként ismert koriander
flszernévénybdl nyerik ki, amelynek szamos
hasznalati médjat és jotékony hatasat elismerik a
gasztronémia terén.

¢ A koriander leveleibdl kivont korianderzold
esszencialis olajnak olyan jellegzetes, tisztitd

e Konnyed, fliszeres illata van.

¢ Fliszeres aromaja miatt ideélis valasztas hazi
készitésli martogatos szoszok, dntetek, salatak és
kulonféle sos-fliszeres jellegl ételek izvilaganak
gazdagitasara is.

aromaja van, amely finom, friss izt ad az ételeknek.

TERMEKINFORMACIOS LAP

TERMEKLEIRAS

Az elmult évszazadok soran a korianderzéld szamos
hasznalati modjardl és jotékony hatasardl késziiltek
feljegyzések. F6zés kdzbeni hasznalata
szamtalanféleképpen varialhatd! Egy szempillantas alatt
Udit6 és izletes csavart vihet vele a legkllonbdz6bb
hlsételekbe, salatakba, martogatds szoszokban vagy akar
L,stir fry” jellegli ételekbe. Ezzel az egyedilallo, fliszeres
izzel garantaltan barmilyen ételt feldob!

HASZNALATI MODOK

* izesitsen vele ,stir fry” jellegii ételeket, salatakat és
martogatds szdszokat, és élvezze a korianderzold sajatos
aromajat.

e TObbé nem kell korianderzoldet apritania; egyszerisitse
le a f6zési éiményt, és hasznalja inkabb a névénybdl
kivont esszencialis olajat.

HASZNALATI UTASITAS
Etelizesitéshez.

FIGYELMEZTETES

Csak higitva alkalmazza. Ne vegyen be naponta egy
cseppnél tobbet. Gyermekektd! elzarva tarolando.
Keriilje a szemmel és nyalkahartyaval valo érintkezést.
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